Sudtirol in Brasilien

Kulinarische Wochen stattgefunden

Trentino-Siidtirol war in
Sao Paulo durch Manuel
Strini, Chefkoch im
»Chalet Gerard« in
Wolkenstein, vertreten.
Aufgetischt wurden
typische Siidtiroler
Spezialitaten.

20 italienische Kéche haben
an der Veranstaltung »4?
Settimana della Cucina Re-
gionale Italiana« in Sao
Paulo teilgenommen. Dabei
wurden 160 verschiedene
Gerichte aus allen Regionen
Italiens in renommierten
italienischen Restaurants
der brasilianischen Metro-
pole serviert. Mit von der
Partie war auch das Team
vom Hotel »Chalet Gerard«
der Familie Mussner in
Wolkenstein, das die ehren-
volle Aufgabe hatte, die

Kiiche der Region Trentino-
Stidtirol zu vertreten.

Eine Woche lang wurden
im Rahmen der Aktion Siid-
tiroler Spezialititen im Res-
taurant »Santo Colomba« in
Sao Paulo zubereitet. Be-
gleitet vom Chefkoch des
Restaurants, wurden zwei
Sudtiroler Mentis gekocht.
Das Team vom Hotel »Cha-
let Gerard«, bestehend aus
Chefkoch Manuel Strini
und Gastwirt Nives Muss-
ner, bereitete u. a. Schlutz-
krapfen, Rindsgulasch mit
Semmelknédel und Apfel-
strudel mit Vanillesauce zu.

»Sldtiroler Gerichte in
Brasilien so hinzukriegen
wie zu Hause war eine He-
rausforderung, aber auch
ein tolles Erlebnis: von der
Suche der Ingredienzien bis
hin zur Vorbereitung in
einer fremden Kiiche«, er-
klidrt Helga Mussner vom
»Chalet Gerard«.

Von links: Nives Mussner, Chefkoch Manuel Strini und
Alexa Mussner in S3o Paolo.



