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Spéisa de Siidtirol reprejenteda t'I Brasil

Vint chefs taliani a pudi prejenté derzedes te vint restauranc cunesciui de Sao Paulo tl Brasil.
L Chalet Gérard de Sélva a abii | unéur de pudéi reprejenté | Trentin-Siidtirol

L chef Manuel Strini cun Helga Mussner, la chefin y patrona dl Chalet

Gérard.

Spéisa - Dai 24 ai 31 de utober
ie vint cueghes taliani stac a Sdo
Paulo n ucajion dla cuarta ena dla
“Cucina Regionale Italiana” L

Chalet Gérard a abli | unéur de
pudéi reprejenté la Region
Trentin-Siidtriol, pitan
spezialiteies raioneles. Deberieda

N bon céif prejenta tl Brasil.

cun i colegs brasilians 4 i vint chefs
taliani met adum n ment speziel
ispira a duta la regions dla Talia.
Bén 160 rezetes de duta la regions
talianes ie pona unides servides
cun suzes te vint restauranc taliani
renumei dla gran zita.

I reprejentanc dl Chalet Gérard .
a pudit prejenté si prudoc tl
restaurant Santo Colomba. L chef
Manuel Strini, che ie a cé dla
césadafuech Gérard, se mpénia
bele da truep ani inca a mantenl
la tradizions y la cualita dla spéisa
piteda. L jéunn de 25 ani a cujina
deberieda cun Helga Mussner, la
chefiny patrona dl Chalet Gérard.
La derzedes che ie unides pitedes
tl restaurant néubl ie unides
njeniedes ca cun prudoc dla region
da na cualita auta y fates su te na
maniera drét moderna, ma sambén
for liedes ala spéisa tradiziunela.

Coche ntreda fovel millefoglie
de carré sfumia cun linses

‘marinedes y cherscion o ciociul

Manuel Strini cun Nives y Alexa Mussner.



cun jéut y méiles. Coche prim
pudoven crl ora risotto ala blaves
cun riji, orde y ierbes aromatiches
cun ciociul crocant o crafuncins
cun parmesan y smauz. Pra 1
segondo fovel massela de vadel
fata ju cun crosta de mandurles
sun néif de patac o golasc de manz
cun na bala arestides y capusc
cueciun. Coche dessert pudoven

crl ora strudel cun crema de
vanilia o n semifreddo cun fruc
dl bosch. Chésc menu particuler
ti & sapu drét bon ai ghes¢ y
perchél iel stat n bel suzes per i
doi cueghes, sambén nce cun na
fazion mpurtanta de marketing
per la cualita dla césadafuech te
nosc raions.

Sofia Stuflesser




