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GENIESSEN CHALET GERARD

LEBENSKUNST IM
ADLERHORST ===

En geplanter Umbau wird verworfen. Dafiir entsteht ein
Neubau. Es ist das erste Haus eines jungen Architekten

und ein grosser Wmf Nur 1n der Kiiche ist alles wie einst.
Ausser der Farbe.

Es muss einfach eine Polenta sein. Fiir diese Polenta
reisen die Giste schon seit Jahrzehnten an. Oder fiir die
Crafuncins, die in ihrer zartschmelzenden Wiirzigkeit
einfach zum Eintauchen gut sind. Man muss sie wohl
mit Spinatteigtaschen tibersetzen, was zwar ihrem
sprachlichen Charme erheblich schadet, nicht aber
ihrer Kostlichkeit. Und dann erst der hausgemachte
Apfelstrudel! Wer den verschmiht, ist selber schuld.

Aber fangen wir ganz von vorne an mit der Geschichte
dieses berithmten Hauses auf 2000 Metern tiber Meer
mitten auf einer Alp unweit des Grodnerjochs. Dassitzt
also die Familic Mussner — Papa Gerard, Mama Helga
und die beiden Tochter Alexa und Nives — zusammen
und will tiber den Umbau fiir ihre gute alte Raststitte
diskutieren. 1976 hatte Gerard Mussner hier auf dem
Land seines Vaters ein Gasthaus gebaut. Und Gerard
Mussner istin Groden ebenso wie bei helvetischen Ski-

fans ein grosser und unvergessener Name: Der ehema-

lige Skirennfahrer war fir Italien Olympia- und Welt-
meisterschaftsteilnehmer und lieferte sich Duelle mit
Karl Schranz oder Jean-Claude Killy.

Statt der erwarteten Vorschlige fiir den Umbau prisen-
tiert nun der frisch gebackene Architekt Rudolf Pe-
rathoner aus Wolkenstein Pline fiir einen Neubau. Aber
die Mussners brauchen nicht lange: «Wir sahen seine
Skizzen und wussten, das ist es.» Sie seien eine eigen-
willige Familie, sagen die Téchter lichelnd. Und dass
ihr golfbegeisterter Vater sich hier oben auch schon ein-
mal mit einem Golfplatz befasst hat, erstaunt niemanden.
Es wird also abgerissen. Dann dauert es gerade einmal
rekordtrichtige vier Monate, vom April bis August 2010,
und es steht da in seiner ganzen Pracht: das neue Cha-
let Gerard. Es ist Perathoners allererster Bau, und es ist
ein grosser Wurf. Wie ein Adlerhorst thront der Bau
auf seiner Alp, unterhalb von Langkofel und Sellatiir-
men, aber weit oberhalb der restlichen Welt. Die kan-
tigen Silhouetten der Dolomiten werden von den sanften
Linien des aufwendig konstruierten Daches schwung-
voll aufgefangen. Hier wurde mit der Natur gebaut, nicht
dagegen. Die Fenster sind die Verbindung zur Aussen-
welt, das Dolomitgestein kommt vom Sellastock, das
Holz aus den Wildern weiter unten. Wie durch einen
Bilderrahmen schaut man in die endlose Weite. Zum
Abheben schén.

Die Mussners nennen das einen modernen Chaletstil.
In der Tat wurden — auch drinnen — alpiner Charme
und schnérkellose Moderne elegant miteinander ver-
woben. Auf gut Englisch heisst das: eine Mountain
Lodge. 12 Zimmer, mehr wollte man nicht, Dampfbad,
Sauna. Im Zentrum das helle, schéne Panoramarestau-
rant, daneben die gemiitliche Stua da Jagher. Das tiber-
dimensionale Bild in der Gistestube zeigt den Urgross-
vater beim Klettern. Witzig, iiberraschend, liebevoll die
Details: etwa die einsehbare Speisekammer mit Kost-
lichkeiten, die man auch kaufen kann. Oder der Kachel-

Chalet Gerard inmitten
der Dolomitten.



ofen, der aussieht, als habe er schon immer dort gestan-
den. Und das von allen Seiten offene Cheminée in der
Lounge, das immer befeuert wird, wenns kalt ist.

Hinter den Kulissen wirkt seit eh und je Helga Muss-
ner. Und kocht mit leichter Hand hinreissendes Gers-
tenrisotto mit Speck und ihre berithmte Polenta mit
Kise, Steinpilzen, Rindsgulasch oder Rehgulasch. Das

nachmittigliche Kuchenbuf-
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mama, die sehr viel lieber in
der Kiiche steht, als dariiber

zu reden, allzu hiufig wechs-
le sie die Karte nicht. Die Giste freuten sich immer wie-
der an den klassischen Spezialititen des Hauses. Und
ein bisschen schmunzeln muss sie, als sie uns ihr Reich
zeigt und unsere Verbliiffung registriert: «Eine griine
Kiiche habe ich mir immer gewiinscht», sagt Helga Muss-
ner und wirft bereits priifende Blicke auf die Lieferungen,
die gerade angekommen sind. Weiss, sagt sie, sei ihr

einfach immer viel zu kalt vorgekommen.

Hinter den
Kulissen ist
das griine
Kichenreich
von Helga
Mussner.

Helga Mussner, Kiichenchefin im Familienbetrieb.
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Das bertihmte Gerstenrisotto mit Speck.
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